
Menu réveillons 2023 

95€ 

 

Assortiment de mises en bouche 

Et  

Coupe de champagne  

 

 

Entrées  
 

Foie gras mi cuit, chutney de cerises, toast de pain d’épices 

Ou 

Ravioles de Royan et ses langoustines, sauce bisque 
 

 

 

Plats  
 

Sole entière, purée de vitelottes, beurre blanc à l’anis 

Ou  

Sauté de chevreuil façon Grand Veneur, légumes tournés 

 

 

Desserts 
 

Bûche Pistache Chocolat, cœur praliné coulant pistache, crémeux chocolat noir, 

croustillant pistache 

Ou  

Sphère Exotique au cœur confit mangue passion et mousse coco 

Ou 

Glace                       Marron glacé 

 

 

 

 

 

A la carte : entrées 29 €, plats 47 €, desserts 19 € 


